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Alpargateros 2025: Lucía Poyo y Luis Ladrón 



SALUDO
DEL ALCALDE
¡¡Cerveranos, 
cerveranas!!

Ya han llegado las fiestas de 
Santa Ana que con mucha 
alegría os invito a vivir inten-
samente. Son días para reen-
contrarnos, para compartir, y 
sobre todo para disfrutar de 
lo que nos hace únicos: nues-
tra gente, nuestras tradiciones 
y ese espíritu cerverano que 
nunca falla.

Este año, además, llegamos 
a estas fiestas habiendo su-
perado ya el ecuador de la 
legislatura. Lo hacemos con la 
satisfacción de haber cumpli-
do buena parte de los com-
promisos que asumimos con 
todos vosotros. Seguimos tra-
bajando con ilusión, cercanía 
y responsabilidad para seguir 
construyendo el pueblo que todos queremos.

Os animo a participar en cada acto de este programa que hemos prepara-
do, a llenar nuestras calles de música y alegría y a vivir las fiestas con respeto, 
convivencia y muchas ganas de disfrutar.

Aprovecho también para agradecer la colaboración de toda la gente que 
de una u otra forma participa para que estas fiestas sean cada año mejores.

¡Viva Santa Ana! ¡Viva Cervera!
Un abrazo,

Álvaro Forcada Pérez
Alcalde de Cervera del Río Alhama
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ORGULLOsA DE sER
CERVERANA

A gran orgullo yo tengo
el ser una cerverana
enamorada del pueblo,
de sus gentes, de sus casas,
de su costera, su cerro,
y de su río: “El Alhama”.

Disfruto oliendo el aroma
que en sus montes se respira,
sus tomillos, sus espliegos,
y sobre todo me encanta
esa “lavanda” divina
con su perfume y fragancia,
y el té de roca campestre
que es la mejor medicina
que todo lo cura y sana.

¡Todo es bueno en mi Cervera!
Reconforta y reanima
solo el estar a su vera,
en cuanto que te aproximas.

Mi caminar por el mundo
es enseñar lo que pueda,
sacar lo mejor de mí,
lo que de niña aprendí
en consejos y en vivencias
legadas por los mayores
como la mejor herencia.

He escrito miles de folios
y mil más escribiría
contando las enseñanzas
que con gran sabiduría
desgranaron tantas gentes
humildes, buenas, sencillas,
en la escuela de la vida.

Pero la mejor lección,
la más preciosa enseñanza,
que llevo en mi corazón
con letras de oro grabada,
es la fe y la devoción
por mi Patrona Santa Ana,
a la que tengo un amor
que me penetra hasta el alma.

Eres la abuela de Dios,
que con cariño cuidaste;
te pido tu protección,
tu ternura maternal,
pues de María eres Madre.

Cuando me despierto al alba
te doy mil gracias, Patrona,
y te pido ayuda y gracia
porque eres mi protectora.

Siempre que tengo ocasión
-y de mi madre aprendida -
pregono mi fe y amor
a mi Santa Ana querida.

Patrona, no me abandones,
sé tú mi faro y mi guía,
dame tu amor y tu paz.
¡Cuídame! Yo te amaré
hasta el final de mi vida.

Angelita Alfaro Vidorreta
26 de Septiembre de 1983
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RECETARIOs
CON MÁS MIMO QUE INGREDIENTES Recetarios con más mimo que

ingredientes

Angelita Alfaro Vidorreta

Cocinera y Divulgadora

“A mi las espumas y los aires no me molan. A mi lo
que me gusta es la cocina que se pega al riñón”

Abre la puerta de su casa, en el barrio de La Chantrea de Pamplona, y la escena descifra por sí sola los valores de esta
anfitriona. Sobre la mesa del salón; rosquillas, magdalenas, fardelejos, pastas, bombones. En las estanterías
circundantes: libros gastronómicos. Y sobre los muebles: fotos. Imágenes de ella con personalidades en actos
conmemorativos, también recortes de revistas, donde personas célebres calzan coloridas alpargatas. En la cocina:
espárragos (es primavera), callos con tomate y sangrecillas. 

ANGELITA ALFARO VIDORRETA - Angelita ha estado días
cocinando esa repostería casera que domina la sala, y
lleva toda la mañana preparando la comida. Esa cocina
tradicional con que acoge, y esa huerta navarra y riojana
protagonistas en todos sus platos , son sus grandes
pasiones. Aunque no las únicas, porque el sofá está
cubierto por decenas de pares de alpargatas con
bordados personalizados.

Pero la clave para comprender el éxito de esta escritora
de recetarios tradicionales no reside en ninguno de esos
artículos, sino en ese cálido recibimiento con el que
espera a quienes la visitan. Porque Angelita persigue con
sus libros de cocina el mismo propósito que con sus
quehaceres del día a día; ayudar a los demás, e
insuflarles energía. 

Madrina y embajadora del espárrago de Navarra; cofrade
de honor de decenas de cofradías gastronómicas, y 25
libros culinarios publicados, varios de ellos con prólogos
de algunos de los chefs más influyentes. Esta riojana,
navarra de adopción, lleva una vida divulgando recetas
tradicionales, y poniendo en valor la verdura, y su
presencia en eventos y medios de comunicación es
frecuente. 

Los lectores la conocieron en 1991, cuando publicó su
primer libro “La cocina de Angelita”, una publicación con
450 recetas tradicionales. “Fue por mi tía Martina, una
hermana de mi madre. Ella me dijo ¿Porqué no haces un
libro de cocina, con lo que sabes de letra y lo bien que
guisas” Y como tenía cosas escritas en unas libretas,
recopilé 450 recetas. Me enteré de que en San Sebastián
había una casa que sacaba discos y libros y les llamé
para ver si podían venir a mi casa a enseñarles una cosa.
Me dijeron que estaba muy bien y me lo publicaron”,
explica. 

Contado por ella suena simple, pero resulta que se
editaron diez ediciones de aquel libro, y alguna más de
bolsillo, y fue la puerta de entrada a miles de hogares de
los que Angelita nunca ha salido. “Estaba muy orgullosa
de aquel libro porque en esas páginas estaba la esencia
de mi familia”, confiesa.

A Angelita la cocina le gustó de siempre. De pequeña se
pegaba a su madre para ayudarla con las comidas, pero
su madre le regañaba por no ir a jugar. Además de los
fogones, a esta riojana le gustaba estudiar. 
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Recuerda que en clase era de las más aplicadas, y que
una profesora quiso pagarle la carrera de Magisterio.
Pero su madre no lo permitió, porque había que trabajar.
Así que Angelita, estudiaba en la oscuridad. 

“Cuando mis hermanas se dormían, que dormíamos todas
en la misma cama, yo encendía la luz y savaba la
enciclopedia, el único libro que teníamos en casa, para
estudiar. Pero ellas se lo decían a mi madre, y me
obligaban a apagar la luz”, afirma. Su amor por las letras
la convirtió en la escritora del pueblo. “Las vecinas tenían
a los hijos en la mili, muchos en Marruecos, y ellas no
sabían ni leer ni escribir. Así que me pedían que les
escribiese cartas. Ni me decían qué poner, porque yo ya
sabía que tenía que contarles, así que les escribía las
cartas a sus hijos, y yo ponía lo que quería”, explica por
qué su tía le alentó a publicar un libro. 

Recuerda que vio al primer cocinero profesional con 12
años. Entonces trabajaba como tejedora de telares en una
fábrica de cintas de alpargatas y el dueño le pidió que
fuese la niñera de sus hijos los domingos. 

Allí había doncellas, niñeras y personal de cocina,
rememora. “En aquella casa vi por primera vez cómo se
hacía el escabeche para una perdiz. Lo hizo Misindo, el
primer cocinero que yo vi con gorro”, declama. 

Ella intentó trabajar en cocinas de particulares cuando se
mudó a Pamplona a los 17 años, pero a ella le ofrecían
puestos de doncella. Así que cuando se casó a los 21, se
empleó a fondo en los fogones, y empezó a alternar cocina
y alpargatas. Porque nunca ha dejado de fabricar zapatos
de esparto. “A mi pueblo, Cervera del Río Alhama, se le
conoce como el pueblo de la alpargata. Y siempre estoy
haciendo alpargatas”, reconoce. Lo curioso es a quien le
regala esas alpargatas. Los Reyes de España o las hijas
de Isabel Preysler, por ejemplo.

Y es que Angelita es una experta en posicionamiento de
producto, con sus libros y sus alpargatas. En ambos casos
emplea los mismos parámetros que en cocina; cariño y
trato humano. Angelita levanta el teléfono, explica sus
motivos, y pregunta cómo conseguir sus objetivos. Su
cercanía y su intención son tan honestos, que nadie se
resiste y acaba colocando su obra entre los más
influyentes.

“A mí me gusta mucho lo que hago, y me paso el día en
acción. Que no vale nada”, le quita hierro a sus recetas y a
sus alpargatas, “pero eso me ayudó a sacar a mis
hermanos y a mi madre adelante”. “Así que por qué no va
a ayudar eso también a otros. Si a mí lo que me gusta es
ayudar a los demás. Creo que por eso me quiere la gente”,
conjetura. Se le dibuja una amplia sonrisa y añade; “Y a mi
me gusta que me quieran”. 

Ha publicado 25 libros: Pintxos, tapas y cazuelitas; Te
quiero verde; Entre fogones con Angelita Alfaro; La nueva
cocina de Angelita, Cocina para torpes; Cocina para
estudiantes, solteros, separados, divorciados, viudos y
vagos; Sabores y emociones Verduras de Navarra, o Éste
compró un huevito recetas para niños, entre otros.  La
cocina es una fuente de inspiración inagotable para ella, y
está actualmente trabajando en su publicación nº 26. 

Siempre ha sido autodidácta. Aprendió sus primeras
recetas de las tres hermanas de su madre (Aurora, Julia y
Herminia) y de su madre Paca, y aunque le hubiese
gustado aprender e ir a la universidad, ha podido
prescindir de formación reglada para convertirse en un
referente en el mundo gastronómico. Se sorprende de
cómo ha sido capáz de dar tantas charlas sin tener
estudios, pero quien la conoce en distancias cortas, ya
sabe que a Angelita le basta con su entrañable
personalidad y su generosidad desmedida para hacerse
un heco entre los más estudiosos. 

Mujeres de la Gastronomía Vasca
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Os desea felices fiestas
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Fabián González Bachiller

Hay en la margen derecha del 
barranco de Canejá casi enfrente 
del manantial del Burbullón, sobre 
un altozano, unos restos que entre 
los canejaeros se conocen como los 
de San Esteban Viejo. Desconocemos 
(o yo al menos desconozco) en qué 
momento pudo iniciarse la vene-
ración de este primer mártir cristiano 
en estos lugares, un mártir que gozó 
desde muy temprano de amplio 
reconocimiento en nuestra Península, 
con múltiples iglesias acogidas a su 
advocación.

Al parecer no tenemos referencias en 
la documentación de nuestra diócesis 
al respecto, que podrían haberse 
plasmado por ejemplo en las visitas 
que cada cierto tiempo se hacían 
para conocer de primera mano la 
situación de cada una de las pobla-
ciones que integraban la diócesis; en 
ellas se relacionaban pormenoriza-
damente las distintas ermitas depen-
dientes de cada parroquia, pero yo no 
he visto hasta ahora alusión alguna a 
San Esteban en el caso de Cervera en 
tiempos pretéritos.

En cambio sí tenemos constancia de 
que, además de la ermita actual, 
erigida en 1998 junto a la pequeña 
construcción que durante décadas 
había acogido la imagen de San 
Esteban, hubo antes, al menos, dos 

lugares de devoción: uno, menos 
conocido, también en la margen 
derecha del barranco y no lejos del 
manantial de la Quimera (más habi-
tualmente llamado hoy Fuente de 
la Pacilla) en una casilla de la que 
apenas quedan restos. Otro, más 
antiguo, al que aludía al comienzo, 
del que sí quedan aún trazas reco-
nocibles, aunque corre peligro de 
derivar en ruina total.

Y ¿por qué merecen toda nuestra 
atención estos restos, hoy tan olvi-
dados? Recientemente, uno de 
los fundadores y portavoz de la 
asociación Rioxa Nostra, que tiene 
como finalidad difundir el conoci-
miento y favorecer la protección del 
patrimonio amenazado (sobre todo 
el arquitectónico) en nuestra Comu-
nidad, decía literalmente que, entre 
ese conjunto “Hay un ejemplo precioso 
en Cervera del Río Alhama, la ermita 
de San Esteban de la Canejada”, una 
belleza patrimonial desatendida “con 
un entorno natural insuperable”. Unas 
declaraciones que nos deberían llegar 
muy adentro a todos los cerveranos.

Además, venían a sumarse estas 
palabras a otra llamada de atención, 
ésta un poco más lejana en el 
tiempo, que hacía la investigadora 
María Ángeles Utrero en un artículo 
publicado en el número 78 de la revista 
de Humanidades e Historia Caea-
saraugusta, que edita la Institución 

SAN EsTEBAN
EN CANEJA
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Fernando el Católico de Zaragoza, en 
el año 2007. En él mostraba el interés 
histórico y artístico que a su juicio 
merecen tanto la antigua ermita de 
San Esteban de Canejada como la de 
Santo Domingo de Valdegutur.

En cuanto a la primera, que es la que 
ahora nos interesa, comentaba que, 
aunque en ruinas, puede distinguirse 
un ábside cuadrado construido en 
sillarejo y orientado al noreste, proba-
blemente con una sola nave rectan-
gular; la dificultad para analizar los 
restos originales estriba en el hecho de 
que la construcción se ha ido modifi-
cando posteriormente con añadidos, 
reconstrucciones y enyesado; además, 
hay constancia de que se ha utilizado 
como caseta de aperos y refugio en 
época moderna.

A pesar de todo ello, afirmaba que 
los elementos reconocibles son muy 
semejantes a los de otras antiguas 
ermitas dispersas por La Rioja, caso 
de Santa María en Ventas Blancas y 
en Santa Coloma, y Santa María de 
los Arcos en Tricio, que se remontan al 
siglo X. Como ella mismo observaba, 
no es posible, sin más estudios, 
afirmar que también ésta de San 
Esteban se erigiese originariamente 
en época tan antigua. Pero estos 
indicios deberían tenerse en cuenta, 
proponía, para llevar a cabo una 
limpieza del lugar y los trabajos 

arqueológicos convenientes con el fin 
de corroborar esas semejanzas o bien, 
aquilatar una fecha aproximada de 
construcción, si es más tardía.

Desde luego, si se confirmase que se 
erigió en época altomedieval, arrojaría 
luz sobre el mantenimiento en nuestra 
zona del culto cristiano en medio de 
una cultura islámica; no hace falta 
recordar que Alfonso el Batallador 
reconquistó Cervera en 1119.

Teniendo en cuenta los datos ofre-
cidos en ese estudio, creo que no cabe 
sino ponerse sin más demora manos a 
la obra y hacer una propuesta inme-
diata y seria, desde nuestro Ayunta-
miento, en tal sentido, para que la 
Consejería de Cultura sepa de la exis-
tencia de este patrimonio y atienda 
nuestra llamada y la de la citada 
asociación Rioxa Nostra para hacer 
cuanto antes una limpieza exhaustiva 
del lugar, asegurar la construcción, y 
llevar a cabo un estudio arqueológico 
pormenorizado de ella.

Merece la pena, pues aún es posible 
evitar la ruina total de esta antigua 
ermita, pero no queda mucho tiempo 
para ello.

SAN EsTEBAN
EN CANEJA
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JUEVEs
JULIO24

11:50h.
Traslado del gaitero, traca e im-
posición de pañuelos a los nuevos 
gaiteros y a nuestros Alpargateros.

12:00h.
Lanzamiento del cohete anunciador 
de las fiestas de Santa Ana 2025 con 
zurracapote y “repeo” de caramelos. 
Este año las pregoneras serán las 
mujeres de la Asociación Sociocul-
tural de Mujeres de Cervera.

A continuación, ¡AGUA VA!, Acompa-
ñados por la Charanga Los Zierra-
bares recorreremos las calles.

15:30h.
Diviértete en el Frontón Municipal 
con la Fiesta Bora Bora amenizada 
por DJ COUS.

18:30h.
Primer encierro de reses bravas a 
cargo de la ganadería Hnos. Merino 
de Marcilla.

19:30h.
Degustación de bocata de jamón 
con tomate y zurracapote a cargo 
de la Asociación de Mujeres en el 
Hall del Ayuntamiento.

20:00 – 21:00h.
Sesión de tarde con la orquesta LA 
PRINCIPAL.

23:00h.
Toro de fuego en Av. De La Rioja.

0:00 – 3:30h.
Actuación de la orquesta LA PRINCIPAL. 
Durante el descanso bingo organizado 
por la Asociación CERvera Rioja.

El Cohete
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VIERNEs
JULIO25

5:30h.
Campanilla en honor a Santiago 
Apóstol.

10:00h.
Dianas por las calles de la villa con 
los “Gaiteros de Cervera”, organi-
zado por la Cofradía de Santa Ana.

10:30 – 12:00h.
Cuestación de la Asociación Espa-
ñola Contra el Cáncer en la puerta 
de la Iglesia de Santa Ana y en la 
puerta de la Farmacia.

12:00h.
Bajada de nuestra excelsa patrona 
Santa Ana de su camarín, con 
repique general de campanas, 
disparo de cohetes y baile de dan-
zantes con sus dulzaineros.

12:30h.
Recorrido por las calles de la villa 
acompañados por gigantes, cabe-
zudos, danzantes y dulzaineros.

16:30h.
Café concierto amenizado por el 
Dúo Javier y Chus en el Casino.

18:30h.
Segundo encierro de reses bravas a 
cargo de la ganadería Hnos. Merino 
de Marcilla.

18:30h.
Taller de dibujo infantil “Colorea a 
Santa Ana” organizado por la Co-
fradía de Santa Ana en el salón de 
Actos del Ayuntamiento.

19:30h.
Degustación de Gildas y vermut a 
cargo de la Asociación Cerverana 
en el Hall del Ayuntamiento.

19:45h.
Gran pasacalles con carroza, gi-
gantes y cabezudos, dulzaineros 
y reparto de caramelos, desde la 
Plaza del Ayuntamiento hasta la 
Iglesia de Santa Ana.

20:00h.
Entonación de los himnos a nuestra 
patrona y ofrenda floral en la 
iglesia de Santa Ana.

20:15h.
Primera semifinal del torneo de 
Pelota a mano en el frontón munici-
pal.

Gutiérrez y Endika VS Lerena y Sanchez

20:00 – 21:00h.
Espectáculo de la orquesta PLATINUM. 
Al finalizar, Bingo organizado por la Co-
fradía de la Vera Cruz de Cervera.

21:00h.
Encierro chiqui en los alrededores de 
la Casa de Cultura.

23:00h.
Toro de fuego en Avd. de la Rioja.

0:30 – 4:00h.
Segunda actuación de la orquesta 
PLATINUM.

Santiago
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LES DESEA 
FELICES FIESTAS

Tel. 941 198 144   Obrador. 941 17 72 66
www.carniceria-serrano-cervera.es

CERVERA DEL
RÍO ALHAMA
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SÁBADO
JULIO26

5:30h.
Campanilla en honor a Santa Ana, 
patrona de Cervera del Río Alhama.

10:00h.
Dianas por las calles de la villa a cargo 
de la Charanga Los Zierrabares.

10:45h.
Recepción y traslado de las au-
toridades desde el Ayuntamiento 
hasta la parroquia de Santa Ana, 
acompañados por los danzantes y 
dulzaineros de La Gaita.

11:00h.
Procesión y misa solemne en honor 
a nuestra patrona Santa Ana.

16:30h.
Café concierto amenizado por el 
Dúo Chambalache en el Casino.

18:30h.
Tercer encierro de reses bravas a cargo 
de la ganadería Enrique Domínguez.

18:30 – 20:00h.
La Charanga nos acompañará durante 
el encierro.
20:00 – 21:00h.
Show de tarde de la orquesta ESCALA.
Al finalizar, Bingo organizado por la 
Asociación Sociocultural de Muje-
res de Cervera.
21:00h.
Encierro chiqui amenizado por la 
charanga en los alrededores de la 
Casa de Cultura.

23:00h.
Tradicional toro de fuego pirotécnico 
en Avd. de la Rioja.

0:30 – 4:00h.
Actuación de noche a cargo de la 
orquesta ESCALA. En el descanso 
bingo organizado por la Asociación 
Cerverana.

Santa Ana
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DOMINGO
JULIO27

10:00h.
Dianas por las calles de la villa a 
cargo de “Hnos. Montero, dulzai-
neros de Estella”, organizado por la 
Cofradía de Santa Ana.

12:00h.
Subida de la patrona Santa Ana a 
su camarín. A continuación, dan-
zantes y dulzaineros de La Gaita, 
junto con los gigantes y cabezudos 
recorrerán nuestras calles.

13:00h.
La charanga Los Zierrabares nos 
acompañará durante el vermut.

18:00h.
Acompañados por la charanga re-
correremos las calles hacia la Plaza 
de Toros desde el Ayuntamiento.

18:30h.
Exhibición de bravura “Especial 
Arriazu” en la plaza de toros.

Al finalizar el espectáculo, suelta de 
vaquillas para los aficionados.

20:15h.
Segunda semifinal del torneo de 
Pelota a mano en el frontón municipal.

Carregal y Pérez VS Beitia y Barturen

20:00 – 21:00h.
Sesión de tarde de LA ORQUESTINA.

21:00h.
Encierro chiqui amenizado por 
los Hnos. Montero, Dulzaineros de 
Estella, en los alrededores de la 
casa de cultura.

23:00h.
Toro de fuego en Av. de La Rioja.

0:30 – 4:00h.
Actuación nocturna de LA ORQUESTINA. 
Durante el descanso bingo organizado 
por los Quintos.

Santanilla
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LUNEs
JULIO28

10:00h.
Dianas por las calles de la villa a cargo 
de la Charanga Los Zierrabares.

11:00h.
Fiesta infantil de la espuma en el 
frontón municipal con zumos, hin-
chables y juegos infantiles. También 
nos acompañará la charanga.

12:00h.
Presentación del libro “El corralón 
de los demonios” de José Manuel 
San Baldomero Úcar en el Salón de 
Actos del Ayuntamiento.

18:30h.
Cuarto encierro de reses bravas a 
cargo de la ganadería Hnos. Merino 

de Marcilla. Con la colaboración de 
los bares de Cervera.

19:30h.
Degustación de champiñones a 
cargo de Justo Aliaga en el Hall del 
Ayuntamiento.

20:00 – 22:00h.
Actuación de Mariachis “MÉXICO 
LINDO, SI SEÑOR”.

00:00h.
¡Pobre de mí! Acompañados por los 
danzantes de La Gaita y la cha-
ranga Los Zierrabares.

Día del Niño
Pobre de mí

Tel. 941 177 269 - 607 530 115
26520 CERVERA DE RÍO ALHAMA
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ORQUESTA ESCALA
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C/ Donantes de Sangre, 1 Bajo

Tel. 948 811 172

31592 CINTRUÉNIGO

Abierto de Lunes a Viernes
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ORQUESTAS
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TIENDA 
ONLINE ansertienda.com

ALPARGATAS

DEPORTIVAS
HOMBRE Y MUJER

C/ Fuente de los Cantares
26520 VENTAS DEL BAÑO (La Rioja)

SÍGUENOS948 776 456
638 666 532



TIENDA 
ONLINE ansertienda.com

ALPARGATAS

DEPORTIVAS
HOMBRE Y MUJER

C/ Fuente de los Cantares
26520 VENTAS DEL BAÑO (La Rioja)

SÍGUENOS948 776 456
638 666 532

ORQUESTAS

C/Camino Carnanzun, 4. Rincón de Olivedo - La Rioja 
CIF B21627591   |  Tel. 648 601 916  

construccionesforcadacruz@outlook.com
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Para el normal desarrollo de nuestras fiestas de Santa Ana, esta alcaldía hace públicas 
las siguientes normas y disposiciones para su conocimiento y obligado cumplimiento:

I. Encierros y espectáculos taurinos
• La participación en los encierros y vaquillas de la plaza de toros es libre y voluntaria, y supone un riesgo 

para los participantes que voluntariamente se imponen y aceptan, por lo que el Municipio no se respon-
sabiliza de las consecuencias que pudieran derivarse de accidentes sufridos por los participantes en tales 
festejos.

• Queda totalmente prohibido sujetar o maltratar al ganado con palos durante su recorrido, así como poner 
obstáculos que impidan que impidan la marcha del mismo, siendo responsables los infractores de cuantos 
daños se originen y sancionados con arreglo a derecho.

• Queda totalmente prohibido colocarse durante el transcurso de los encierros en los puentes, este Ayun-
tamiento no asume responsabilidad alguna, siendo responsables todas aquellas personas que lo hagan.

• Queda expresamente prohibida la participación de menores durante la celebración y en el recorrido de los 
encierros, siendo responsables directos los padres de los mismos.

• Durante la celebración de los encierros queda totalmente prohibido estacionar vehículos en las calles por 
las que transcurren los mismos.

• Si circunstancias imprevistas obligaran a ello, la Comisión de festejos se reserva el derecho de modificar el 
horario de los festejos programados.

II. Tráfico
• Desde esta Alcaldía se ruega la mínima utilización de vehículos dentro del casco urbano, para facilitar el 

tráfico y estacionamiento de quienes nos visiten.
• Durante la celebración de los encierros queda totalmente prohibido estacionar vehículos en las calles por 

las que transcurren los mismos.
• Se ruega no estacionar vehículos en las calles Mayor de Santa Ana y Doctor Zapatero el día 26 de julio, 

festividad de la Patrona.

III. Recomendaciones y normas generales
• Participa en las fiestas y diviértete a tu ritmo, pero ten siempre presente el respeto a los demás.
• Evita los métodos artificiales (drogas, exceso de alcohol, etc) para pasarlo bien, vale la pena vivir la vida 

“al natural”.
• Respeta el mobiliario urbano, jardines, etc. como parte del patrimonio de todos los cerveranos y tuyo 

propio.
• Colabora con los servicios municipales y ten presente que hay gente que trabaja para que los demás nos 

divirtamos.
• La venta ambulante requiere autorización municipal. El lugar de emplazamiento será fijado por el Ayunta-

miento y será necesario conocer los artículos y productos a vender y nombre de la persona que los realiza.
• Queda prohibida la apertura de establecimientos de hostelería y bares en bajeras que no tengan licencia 

de apertura y expediente de actividades clasificadas tramitado.
• Queda totalmente prohibida la venta de petardos y cohetes.
• Se recuerda que está totalmente prohibida la venta de alcohol a menores de 18 años
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C/ San Miguel nº 4,
26520 Cervera del río Alhama, La Rioja

Telf: 663 069 411
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